
                                          Новогоднее Меню 2026 

                                Уличный Гриль на Открытом Огоньке 
Ассорти мясных и овощных шашлыков, ледяная водка и красная икра	

                        Шампанское — на протяжении всего вечера 

                               Ассорти хлебов и сливочное масло 

Холодные Закуски 
Амуз-буш: Праздничная селёдка «Шуба» в бокале Мартини	

1. Морской  коктей ль – Креветки и клешни аляскинского краба с лимоном и коктей льным соусом	

2. Тунец Saku – На морских водорослях с кинзо-халапеньо соусом	

3. Салат с угрём Терияки – Унаги-глей з, кунжут	

4. Мини-бутерброды с красной  и чёрной  икрой 	

6. Рулет из копчёного лосося – С крабом и палтусом, украшенный  икрой 	

7. Соленья и маринованные опята	

8. Салат «Буррата и томаты» – Песто, бальзамический  крем	

9. Салат из рукколы – Козий  сыр, клюква, печёная свёкла, мёд-трюфельная заправка	

10. Копчёная азиатская утка – Соус из чёрной  смородины	

11. Новогоднее трио Оливье – С курицей , лососем и говяжьим языком	

12. Мясная тарелка (Шарку́три) – Сыровяленые деликатесы	

Горячие Закуски 
1. Жареная картошка с лесными грибами	

2. Креветки «Провансаль» на ризотто с чесночным соусом	

3. Слоёные пирожки с лососем и сибасом, мусс из омара	

4. Бараньи отбивные в травяной  корочке на израильском кускусе	

Основное Блюдо 
Филе Миньон «О Пуар» и хвост лобстера темпура, овощи-гриль	

Десерт 
Новогодний  сюрприз-десерт • Ассорти свежих фруктов	

Напитки 
Pellegrino • Клюквенный  морс • Кофе • Чай 	

Кофе гляссе	

 Цена $180 с человека (плюс налог и чаевые) $230
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